CARTE GOURMANDE

Nous travaillons avec des producteurs de Sausset-Les-Pins, le vinaigre, le safran, le
miel, notre boulanger et notre fromager.
Pensez a demander vos devis pour des repas de groupe

Vous pouvez également réserver votre bouillabaisse ou la bourride a 70€
Toutes nos viandes sont d’origine francaise.

Pour démarrer

(Euf cocotte, créme d’oursin et moule, cuisson minute a table 24€
Nems de daurade et de homard, herbes fraiches, sauce aigre douce 26€
Traditionnelle soupe de poissons de roche, fromage, rouille et crotitons 22¢€
Mon foie gras du Sud-Ouest, chutney de saison et sa brioche aux pavots 26€
Gravlax de thon, créme combava, biscuit ti€de aux noisettes 26€

Poissons et viandes

Noix de saint jacques nacrées, risotto d’oursin au champagne 45€

Loup sauvage roti, gnocchi de pomme de terre a la sauge, blette de Provence 45€

% homard bleu roti, risotto au safran de Sausset, petits Iégumes 59€

Escalopes de foie gras poélé, écrasé de topinambour, pomme Anna, truffe noire mélano 45€
Filet de beeuf Angus de Camargue, gratin de Papa et petits Iégumes, jus court 45€
Supplément foie gras po€lé du Sud-Ouest ou truffe noire d’hiver mélano 15€

Coté sucré

Assiette de fromage AOP confiture de figues et miel d’acacia et safran 14€
Oursin en chocolat, mousse de mangue 14€

Mille-feuille aux fruits de saison, sorbet 14€

Entremet glacé aux éclats d’amandes caramélisés 14€

14€

Le baba au rhum, créme mi-montée a la vanille et son rhum infusé au safran

Tous nos prix s'entendent en TTC et net de service



NOS CRUSTACES DU VIVIER

Langouste roti, risotto au safran, Iégumes du moment
22€ les 100g

Homard bleu, risotto au safran, légumes du moment

16€ les 100g
Homard bleu entier, linguine au jus de crustacé
95€/ pers

MENU GIRELLESA75€ <

Confectionnez votre menu en choisissant dans notre carte

Une entrée, un plat et un dessert
Supplément de 15€ pour le 2 homard

MENU GOURMET A 50 €

Mise en bouche
kkk

Soufflé de loup, moules a la créme de safran
Ou

Terrine de cochon de la Crau aux herbes de notre colline
skksk

Filet de daurade au four, riz de Camargue, 1égumes du moment
Ou

Paleron de taureau, Biou des Manades, écrasé de pomme de terre, jus au thym
skeskosk

Inspiration !!!
skkok

Assortiment de Mignardises

MENU PAUSE DEJEUNER A 29 €

Du mardi au vendredi, midi uniquement, hors jours fériés et jour de féte
(Formule compléte en quantité limitée et non modifiable, uniquement sur réservation)

Sélection de notre Chef
Entrée - Plat - Dessert
Verre de Vin




Tous nos prix s'entendent en TTC et net de service
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