
Saumon gravlax fumé aux baies passions, blinis, chantilly à l’aneth

Où

L’incontournable foie gras de canard français, servi avec son chutney 
et sa boule de brioche

Où

Noix de saint jacques, crémeux de pané, fondue de poireaux, jus d’araignée 
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MenuMenu

Tartare cuit de langouste, espuma de crustacéTartare cuit de langouste, espuma de crustacé

En couple ou entre amis, célébrons l’amour en toute circonstance
Le 14 février 2026 midi et soir

St ValentinSt Valentin

Filet de bœuf Angus, escalope de foie gras poêlée, gratin de papa, jus corsé

Où

Dos de turbot, risotto à la truffe, beurre blanc au champagne

Ou

½ homard de notre vivier, risotto au safran et champagne

Filet de bœuf Angus, escalope de foie gras poêlée, gratin de papa, jus corsé
Où

Dos de turbot, risotto à la truffe, beurre blanc au champagne
Ou

½ homard de notre vivier, risotto au safran et champagne

dôme au chocolatdôme au chocolat

le macaron saint Valentin  le macaron saint Valentin  
OuOu

Mise en boucheMise en bouche

EntréeEntrée

PlatPlat

DessertsDesserts

100 €100 €

Sur réservation au 04.42.45.26.16 ou par mail à contact@restaurantlesgirelles.fr
Les choix devront être précisés lors de la réservation 

et des arrhes seront demandées à hauteur de 50%

10gr 

50gr 

10gr 

50gr 

CAVIAR DE  NEUVIC

servie frais accompagné 
de blinis et crème d’Isigny

CAVIAR DE  NEUVIC
servie frais accompagné 

de blinis et crème d’Isigny

40 €

200 €

40 €

200 €


