Menu Gourmet 50 €

Mise en bouche

* * %

Gravlax de maigre aux baies passions, pomme et yuzu
ou
Veloute de potimarron, oeul parfait, praline de cepes
.
Rosace de daurade, risotto au champagne et petit pois, beurre blanc vanille
ou
Filet mignon marine au miel de romarin, lentille verte et carotte

* * %

Macaron, cremeux citron, sorbet mandarine,

Formule du midi

Hors week -end

Sur la base de notre menu gourmet ci-dessus :
* Plat + Dessert 35 €
* Entree + Plat 40 €

Menu enfant 21 €

Piece de viande ou filet de daurade, linguine

* k%

Deux boules de glace au choix.



Nos Menus

Chaque menu comprend GIRELLES
Une entrée au choix HOMARD
Un plat selon le menu choisi LANGOUSTE
Un fromage ou un dessert au choix LIEVRE

Pour commencer

Nems de daurade et de homard, herbes [raiches, sauce aigre-douce
Soupe de poissons de roche, rouille, crotitons, fromage rape

Foie gras de canard, chutney de figues et pommes, brioche au pavot
Tartare de thon rouge, maracuja et combava, tuile aux graines

(Eul cocotte, cremeux aux girolles, cuisson a table

Poissons, viandes & crustaces

Dos de turbot, risotto cremeux au citron, croquant de parmesan
Pave de loup, puree de carottes, petits legumes, sauce safranee

Filet de beeul, gratin de "papa’, sauce foie gras, girolles poélees
> Homard bleu, risotto au safran et jus de crustaces

> langouste, linguines au jus de crustaces

Lievre a la royal, garniture selon le marche

Coté sucré

Assiette de fromages affines, miel de chataignier

Dome au chocolat noir, biscuit diamant, chantilly, glace cafe
Entremets poire, sorbet et poire pochee a la liqueur de thym
Tarte fine aux pommes, glace a la vanille

Baba au rhum, creme montée et rhum a la vanille
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100 €
100 €

26 €
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